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Les Menus de Noél

Yo

24 décembre (soir), 25 et 26 décembre (midi et soir)

. MENU A 32€

i

Veloute de potimarrons
aux noisettes
torrefiees

Pintade farcieala
volaille et aux trompet-
tes de la mort, spaétzles,

i

MENU A 38€

__Caquelon de noix de St

Jacques, cremeux de
panais -

Carre de veau braise en

MENU A 47€

“ Terrine de foie gras
maison, marbre aux

chourouge, pomme
| carameélisée
ou
Pave de saumon a
l'oseille, trilogie de

basse temperature,
puree de patate douce a
la cannelle, legumes
ou

cepes, chutney de poire

~ caramelisees
> e =

Filet de boeuf sauce aux
morilles, puree de pom-

‘carottes confites, purée
de pommes de terre

— b L NoA

Pavé de saumon a
I'oseille, trilogie de
carottes confites, puree
de pommes de terre

mes de terre et legumes
: ou

Pave de cabillaud sur sa
peau, veloute de

- épices, marmelade a
'orange

Larme de chocolat,
creme pralinee, coeur de
fruits rouges

langoustine, duo de
risotto aux marrons

Mandarine rotie aux
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+ epices de Noéel, gateau
de carottes et noix

&3 03 89 8100 00



