
Menu de l'An
Amuse-bouche
Bonbon de pintade
Velouté de châtaigne, éclats de foie gras 
Financier truffé

Entrée 
Tartare de thon aux agrumes

Plat
Médaillon de veau farci aux Saint-Jacques et cèpes, 
jus corsé au poivre de Kerala, carottes glacées et 
pressée de pomme de terre aux trompettes de la mort

Dessert
Parfait glacé à la mangue et sa coque meringuée 

Menu à 74€/personne

Filet de bœuf, jus réduit au porto, carottes glacées et 
pressée de pomme de terre aux trompettes de la mort

Poisson du marché 

Assiette végétarienne

Cassolette de spaetzle franc-comtoise (saucisse de 
Morteau et sauce fromagère)

Enfant
Escalope de saumon, purée de légumes 
Cordon bleu de volaille, purée de légumes

Amuse-bouche, entrée, plat, dessert (hors boissons)

A la carte
12.00€

24.00€

38.00€

12.00€

42.00€

21.00€

21.00€

18.50€
16.00€

Disponible le 1er janvier 2026, midi et soir
à l’Auberge du Hirtz, WATTWILLER
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