Menu

Saint-Talentin

Du 1l au 15 février 2026
Midi et soir
Auberge du Hirtz, WATTWILLER

MM—gmc&

Petit chou garni d’une chantilly au
saumon, perles de yuzu

Entrée

Saumon mariné a lI'aneth, vinaigrette passion,
carpaccio de betterave

(lat

Demi magret de canard en croUte basse
temperature, risotto d'orge perlé aux petits
legumes, creme onctueuse de petits pois

Dessent

Parfait glacé mangue—passion,
meringue croustillante,
brunoise de fruits frais

Domaine du

HIRTZ
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