
 

Amuse-bouche
Velouté de potiron • Écume de châtaigne
Sablé au parmesan • Cube de saumon gravlax
Cromesquis de volaille fermière

Entrées 
Pressé de foie gras de canard
Gelée de vin moelleux, brioche toastée et condiment pomme

Noix de Saint-Jacques au Crémant d’Alsace • Huile d’herbes

Plat
Le veau en deux textures : 
Médaillon de veau cuit à basse température
Croustillant de joue de veau confite
Légumes racines et effeuillé de pommes de terre à la truffe

Dessert
Perle Blanche : 
Dôme de chocolat blanc,
Insert citron Yuzu, crème légère à la vanille et biscuit aux 
amandes

A la carte

12.50€

24.00€

28.00€

28.00€

12.00€

Disponible le 1er janvier 2027, midi et soir
à l’Auberge du Hirtz, WATTWILLER

Suggestions de l’An


